
Hotel Scheid �  Bistro Peperoni 

Preise incl.  Bedienung und Mwst. 
 

 

 

Lieber Gast, 

schön, daß Sie bei uns sind. 

Wir wünschen Ihnen einen angenehmen  
Aufenthalt und guten Appetit! 

Familie Scheid & Mitarbeiter 

 

   Unser Küchenchef empfiehlt: 

 
 

 Argentinisches Rindersteak 
 in der Pfeffer-Senf-Kruste rosa gebraten, dazu 

 Kartoffelrösti....... ...................................................13,80 

 

 Putensteak „Toscana“ 
 auf Ratatouille-Gemüse mit Thymiankartoffeln.....11,30 

 

 Steak „Elsässer Art“ 
 mit Elsässer Sauce gratiniert, dazu gebackene 

 Kartoffelspalten.......................................................10,90 

  

 Schokoladentörtchen 
 aus dem Ofen mit flüssigem Schokokern, 

 Gourmeteis „Latte Macchiato“ & Sahne 2................4,90 
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 Kalte Tapas  

Eingelegte Oliven und feurige Minipeperoni ............................................................. 2,20 

Kapernäpfel pikant würzig ........................................................................................... 2,20 

Wrap mit Räucherlachs, Sauerrahm und Pesto 4 ............................................................. 2,80 

Weinblätter mit Reisfüllung ......................................................................................... 2,40 

Peperballs mit Frischkäse gefüllt................................................................................... 2,60 

Queso Manchego Spanischer Käse aus Schafsmilch................................................... 2,80 

Jamon Serrano Serranoschinken 1 ................................................................................ 3,- 

 
 Heisse  Tapas  

Albóndigas de carne Pikante Hackfleisch-Bällchen mit Tomatensalsa ..................... 2,50 

Calamares al Ajo Calamares im Teigmantel mit Paprika-Knoblauchdip .................. 2,50 

Pfahlmuscheln gebacken mit Ajolidip.......................................................................... 2,50 

Chorizzo pikante Peperonisalami aus der Pfanne 1 ........................................................ 2,80  

Camarones Garnelen im Knusperblatt mit Chillisauce ................................................ 3,- 

Früchte im Speckmantel Dattel, Pflaume, Feige & Aprikose im Speckmantel 1,3..... 3,40 

Ziegenkäse im Speckmantel ................................................................................... 3,60 

Gambas al Ajillo Gambas in Knoblauchöl ................................................................. 3,90 

 
 Variacion de Tapas   serviert mit Baguette  

Tapas Vegetariano 

eingelegte Oliven, gefüllte Weinblätter, Kapernäpfel und Peperballs mit Ajolidip............ 9,40 

Tapas Pescador 

Garnelen im Knuspermantel, gebackene Muscheln, Calamares, Lachswrap und Dip ..... 10,40 

Tapas Carne 

Albóndigas,  Früchte & Ziegenkäse im Speckmantel, Chorizzo und Ajolidip 1 ................ 12,30 
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 Suppen 

Rinderkraftbrühe 

mit Kräuterflädle und Gemüsestreifen................................................................................ 3,60 

Waldpilz-Rahmsuppe 

mit Schmand verfeinert....................................................................................................... 4,20 

 

 Vorspeise & Kalte Gerichte  serviert mit Baguette 

Lachstartar 

auf marinierten Zucchinischeiben mit Kräuterschmand .................................................... 7,90 

Antipasti misto 

Südländisches Gemüse mit gehobeltem Parmesan 3............................................................ 6,80 

Carpaccio vom Rinderfilet 

mit edlem Balsamico und Olivenöl mariniert dazu Parmesanspähne 2,3 ............................. 8,50 

 

 Hausgemachte Pasta    (Tagliatelle aus 100% Hartweizen) 

Tagliatelle mit Blattspinat 

und Artischockenherzen auf Gorgonzolaschaum.............................................................. 10,20 

Tagliatelle mit Muscheln 

gewürfelten Tomaten, Basilikum und Parmesan 3 ............................................................ 10,70 

Tagliatelle mit Flußkrebsen 

Fenchel und leichter Chilinote ......................................................................................... 11,80 
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 Feine Bistrogerichte ohne Fleisch - serviert mit Baguette 

Gegrillte Peperoni 
in Knoblauch mit Aioli-Dip 1 .............................................................................................. 5,20 

Zucchini-Röllchen mit Schafskäse 
gefüllt auf Paprika-Couscousgemüse .................................................................................. 8,80 

Schafskäse-Gratin 
mit Rosmarinkartoffeln und südländischen Gemüse .......................................................... 7,80 

Mozzarella aus dem Ofen 
gefüllt mit Tomaten und Pistazien an Salatbouquet 3 ........................................................ 7,90 

Ziegenkäsetaler in Walnusskruste 
mit Honig mariniert an feinem Wildkräutersalat .............................................................. 8,40 

 

 Knackige Salate  serviert mit Baguette 

Gemischter Beilagensalat 3 .....................klein................................................... 2,80 

 groß ................................................... 3,80 

Rucolasalat 
mit Olivenöl, Balsamessig und gehobeltem Parmesan 3...................................................... 6,20 

Bunter Salatteller mit Ochsenfleisch 
in Thymianbutter gebraten 3 ............................................................................................... 9,50 

Ceasars-Salat 
Blattsalate mit feinem Anchovisdressing, gehobeltem Parmesan 

und Weißbrotcroutons 3 Classic .................................................................................. 6,80 

  mit Putenspieß .................................................................... 8,80 

  mit Garnelenspieß .............................................................. 9,80 
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 Knusprige Pizza 

Classico 
Tomatensugo und Mozzarella............................................................................................. 5,80 

Diavolo 
mit Tomaten, Käse, Salami, Zwiebeln und Peperoni 1 ........................................................ 7,30 

Rucola 
mit Tomaten, Käse, Rucola und gehobeltem Parmesan ...................................................... 7,10 

Alcachofa 
mit Tomaten, Käse, Artischocken und Kapernäpfeln.......................................................... 7,30 

 

 

 

 Flammkuchen 

Classic 
mit Crème fraiche und Zwiebeln, mit oder ohne Speck 1..................................................... 6,20 

Gärtnerin 
mit Crème fraiche, Frühlingsgemüse, Käse & Zwiebeln..................................................... 6,40 

Munster 
mit Crème fraiche, Münsterkäse, Kümmel, Zwiebel & Speck............................................. 7,10 

Ägäis 
mit Crèmefraiche, Zwiebeln, Schafskäse, Paprikastreifen & Oliven................................... 7,20 

Lachs 
mit Crème fraiche, Zwiebeln und Räucherlachsstreifen 1,4 .................................................. 7,70 

Spinaci 
mit Crème fraiche, Zwiebeln, Spinat und Gorgonzola ....................................................... 7,30 
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 Fischgerichte 

Saltimbocca vom St. Piere Fischfilet  
im Räucherlachsmantel mit Zucchini-Gnocci und Pastisrahmsauce 1,4............................ 15,70 

Pazific Bunt-Barsch-Filet 
in Asiaaromaten gebraten, Karotten, Zucchini und Reistimbale ..................................... 14,80 

 

 Fleischgerichte – unsere Klassiker 

Schnitzel Wiener Art 
mit Pommes Frites .............................................................................................................. 9,40 

Holzfällersteak 
mit Röstzwiebeln, knusprigem Speck und Bratkartoffeln 1 ............................................... 10,90 

Putensteak Cacciatore 
mit Pilzen, getrockneten Tomaten und Rosmarinkartoffeln............................................. 11,20 

Argentinisches Rindersteak 
mit Kräuterbutter oder Röstzwiebeln und Pommes Frites ............................................... 13,50 

Rindersteak Madagaskar 
in pikanter Chili-Pfeffersauce mit Croquetten .................................................................. 13,50 

 

 Dessert 

Apfel-Tarte 
frisch gebacken mit Bourbon-Vanilleeis, kleiner Obstgarnitur & Sahne 2.......................... 5,30 

Schokoladen-Törtchen 
aus dem Ofen mit flüssigem Schokokern, Gourmeteis „Latte Macchiato“ & Sahne 2 ........ 4,90 

 
 
 
 
1 mit Konservierungsstoff 3 geschwefelt 
2 mit Farbstoff 4 mit Antioxidationsmitt 


